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Пояснительная записка

Рабочая программа  по технологии составлена в соответствии с федеральным компонентом государственных  образовательных стандартов основного общего образования по технологии  (Приказ Министерства образования РФ от 05.03.2004 года №1089, Приказ  Министерства образования и науки Российской Федерации от 24 января 2012 г. № 39 .О внесении изменений в федеральный компонент государственных образовательных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования, утвержденный приказом Министерства образования Российской Федерации от 5 марта 2004 г. N 1089), составлена с учетом программы «Технология. Обслуживающий труд» под редакцией В.Д. Симоненко и предназначена для сельской школы. 

Общая характеристика учебного предмета

Основным предназначением образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. Образовательная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность применить на практике знания основ наук. 
Базовыми для программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов». Программа обязательно включают в себя также разделы «Электротехнические работы», «Технологии ведения дома», «Черчение и графика», «Современное производство и профессиональное образование».
Место предмета в учебном плане


Федеральный базисный учебный план для образовательных учреждений Российской Федерации отводит на этапе основного общего образования 245 часов для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология». В том числе: в  VI и VII классах по 68 часов, из расчета 2 учебных часа в неделю, в VIII классе – 34 часа.
Примерная программа разработана для обучения школьников с VI по VIII класс с учетом использования времени национально-регионального компонента (34 часf в восьмом классе). Согласно базисному учебному плану МАОУ Тоболовская СОШ на изучение технологии в  VI, VII классах отводится 2 часа в неделю (68 часов за год), в VIII классах отводится 1 час в неделю (34 часа в год).
Изучение технологии в основной школе направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры с опорой на сведения, полученные при изучении других образовательных областей и предметов и на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда; 

· освоение начальных знаний по прикладной экономике и предпринимательству, необходимых для практической деятельности в условиях рыночной экономики, рационального поведения на рынке труда, товаров и услуг;

· овладение общетрудовыми умениями и умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда, вести домашнее хозяйство;

· развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе различных видов технологической деятельности;

· развитие способностей самостоятельно и осознанно определять свои жизненные и профессиональные планы, исходя из оценки личных интересов и склонностей, текущих и перспективных потребностей рынка труда; 

· воспитание трудолюбия и культуры созидательного труда, ответственности за результаты своего труда;

· приобретение опыта применения и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Задачи курса:

 приобретение знаний о взаимодействии природы, общества и человека, об экологических проблемах и способах их разрешения, о негативных последствиях влияния трудовой деятельности человека, элементах машиноведения, культуры дома, технологии обработки ткани и пищевых продуктов, художественной обработке материалов, об информационных технологиях;

 воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

 овладение способами деятельностей: 

– умение действовать автономно: защищать свои права, интересы, проявлять ответственность, планировать и организовывать личностные планы, самостоятельно приобретать знания, используя различные источники;

– способность работать с разными видами информации: диаграммами, символами, текстами, таблицами, графиками и т. д., критически осмысливать, полученные сведения, применять их для расширения своих знаний;

– умение работать в группе: устанавливать хорошие взаимоотношения, разрешать конфликты и т. д.;

 освоение компетенций – коммуникативной, ценностно-смысловой, культурно-эстетической, социально-трудовой, личностно-саморазвивающей.

Учебно-методический комплект утвержден приказом директора МАОУ Тоболовская СОШ Н.Ф. Жидковой. 
Приказ от 24.05.2017г. № 103/6:


- Примерная программа основного общего образования по направлению «Технология, обслуживающий труд»;

- 6 класс: «Технология. Обслуживающий труд», учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / [Ю.В. Крупская, О.А. Кожина, Н.В.Синица и др.]; под ред. В.Д. Симоненко. – 3-е изд. перераб. – Вентана-Граф, 2009.;

- 7 класс: «Технология. Обслуживающий труд»,  учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / Н.В.Синица, О.В. Табурчак, О.А. Кожина, и др.; под ред. В.Д. Симоненко. – 3-е изд. перераб. – Вентана-Граф, 2009;

- 8 класс: «Технология. Обслуживающий труд», учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/ под ред. В.Д. Симоненко. – Вентана-Граф, 2009;

- методические рекомендации к учебнику под ред. В.Д. Симоненко, авт.-сост. Симоненко В.Д., М., Вентана-Граф, 2007.
Тематическое планирование:
8 класс

	№
	Наименование раздела
	Количество часов
	Форма контроля

	1.
	Введение. 
	1
	

	2.
	Домашняя экономика.
	7
	Тест 

	3.
	Рукоделие. Вязание на спицах.
	4
	Тест, изготовление изделия

	4.
	Электричество в доме.
	4
	Тест, проект

	5.
	Кулинария.
	9
	Тест, изготовление проекта

	6.
	Ручная художественная вышивка.
	9
	Тест, изготовление салфетки

	
	Итого:
	34
	


8 класс
Кулинария (9 час).

Технология приготовления пищи (6 час).

Блюда из птицы

Основные теоретические сведения

Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу.

Практические работы

Определение качества птицы. Первичная обработка птицы. Приготовление блюд из домашней птицы. Разделка птицы и украшение перед подачей к столу. Изготовление папильоток.

Варианты объектов труда.

Блюдо из птицы.

Сервировка стола (1 час).

Основные теоретические сведения

Приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом и приема гостей. Как дарить и принимать цветы и подарки. Время и продолжительность визита.

Практические работы

Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов. Сервировка стола к обеду. Аранжировка стола цветами. Складывание салфеток различными способами. Изготовление приглашения.

Варианты объектов труда.

Приглашения к празднику. Меню. Расчет стоимости продуктов. Эскиз и сервировка стола.

Заготовка продуктов (2 час).

Основные теоретические сведения

Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации. Стерилизация в промышленных и домашних условиях. Время стерилизации. Условия максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов.

Практические работы

Первичная обработка фруктов и ягод для компота. Подготовка банок и крышек для консервирования. Приготовление сахарного сиропа. Бланширование фруктов перед консервированием. Стерилизация и укупорка банок с компотом.

Варианты объектов труда.

Компот из яблок и груш.

Рукоделие. Художественные ремесла (11 час).

Вязание на спицах

Основные теоретические сведения

Ассортимент изделий, выполняемых в технике вязания на спицах. Материалы и инструменты для вязания. Характеристика шерстяных, пуховых, хлопчатобумажных и шелковых нитей. Условные обозначения, применяемые при вязании на спицах.

Практические работы

Подбор спиц в зависимости от качества и толщины нити. Начало вязания на двух и пяти спицах. Набор петель. Выполнение простых петель различными способами. Убавление, прибавление и закрывание петель. Соединение петель по лицевой и изнаночной стороне. Вязание двумя нитками разной толщины. Выполнение образцов и изделий в технике вязания на спицах.

Варианты объектов труда.

Образцы вязания на спицах, носки, варежки, перчатки.

Художественная роспись ткани

Основные теоретические сведения

Техника росписи ткани «холодный батик». Инструменты, оборудование и материалы для «холодного батика». Роль резерва и способы нанесения его на ткань. Способы нанесения и закрепления краски.

Практические работы

Выполнение эскиза росписи. Подбор резерва, красителей, инструментов. Подготовка ткани и перевод рисунка на ткань. Изготовление сувенира в технике «холодный батик». Закрепление рисунка.

Варианты объектов труда.

Салфетка, шарф, сумка, декоративное панно, подушка, шторы.

Элементы материаловедения ((2) час).

Основные теоретические сведения

Синтетические волокна, технология их производства и эксплуатационные свойства. Материалы для соединения деталей в швейных изделиях. Сложные, мелкоузорчатые и крупноузорчатые переплетения нитей в тканях. Размерные величины ткани, их влияние на способ раскладки выкройки и технологию пошива изделия.

Практические работы

Определение синтетических и искусственных нитей в тканях. Исследование сравнительной прочности ниток из различных волокон.

Варианты объектов труда.

Коллекция тканей и ниток из синтетических и искусственных волокон.

Технологии ведения дома (7 ч.)
Санитарно-технические работы (2 час).

Основные теоретические сведения

Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения и канализации. Устройство со-

временных кранов, вентилей, смесителей, сливных бачков. Причины подтекания воды в водоразборных кранах и вентилях, сливных бачках. Способы ремонта. Соблюдение правил предотвращения аварийных ситуаций в сети водопровода и канализации.

Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических работ.

Практические работы.

Ознакомление с системой теплоснабжения, водоснабжения и канализации в школе и дома. Подбор по каталогам элементов сантехники для ванной комнаты и туалета.

Варианты объектов труда

Каталоги санитарно-технического оборудования, справочники, рекламная информация, Интернет.

Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов (5 час).

Основные теоретические сведения

Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Бюджет семьи.

Анализ потребительских качеств товаров и услуг. Права потребителя и их защита.

Практические работы

Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбор

способа совершения покупки. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка в потребительских товарах.

Варианты объектов труда.

Рекламные справочники по товарам и услугам, сборники законов РФ.

Электротехнические работы (4 час).

Электротехнические устройства (4 час).

Основные теоретические сведения

Принципы работы и использование типовых средств защиты. Схема квартирной электропроводки. Способы определения места расположения скрытой электропроводки. Подключение бытовых приемников и счетчиков электроэнергии. Пути экономии электрической энергии.

Виды и назначение автоматических устройств. Автоматические устройства в бытовых электроприборах. Простейшие схемы устройств автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека. Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств.

Практические работы

Определение расхода и стоимости электрической энергии. Изучение схемы квартирной электропроводки. Сборка модели квартирной электропроводки с использованием типовых аппаратов коммутации и защиты. Подбор бытовых приборов по их мощности.

Варианты объектов труда

Счетчик электроэнергии, типовые аппараты коммутации и защиты, электроустановочные изделия.
Творческие, проектные работы (4 час).

Примерные темы

Сервировка праздничного стола.

Изготовление сувенира в технике художественной росписи ткани.

Проектирование электропроводки в интерьере

Требования к уровню подготовки выпускников
В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:

Знать/ понимать

основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции.

Уметь

рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали);

находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги; построения планов профессионального образования и трудоустройства.

Требования по разделам технологической подготовки

В результате изучения технологии ученик в зависимости от изучаемого раздела должен:

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

Знать/понимать

- назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов.

Уметь

-  выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

- изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.
Кулинария

Знать/понимать

влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека.

Уметь

выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

- приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;

- соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

Электротехнические работы

Знать/понимать

назначение и виды устройств защиты бытовых электроустановок от перегрузки; правила безопасной эксплуатации бытовой техники; пути экономии электрической энергии в быту.

Уметь

объяснять работу простых электрических устройств по их принципиальным или функциональным схемам; рассчитывать стоимость потребляемой электрической энергии; включать в электрическую цепь маломощный двигатель с напряжением до 42 В.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для: 

- безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов; оценивания возможности подключения различных потребителей электрической энергии к квартирной проводке и определение нагрузки сети при их одновременном использовании; осуществления сборки электрических цепей простых электротехнических устройств по схемам.
Технологии ведения дома

Знать/понимать

характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; инженерные коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ; материалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера; назначение основных видов современной бытовой техники; санитарно-технические работы; виды санитарно-технических устройств; причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации.

Уметь

планировать ремонтно - отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат; подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле; соблюдать правила пользования современной бытовой техникой.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенические средств; выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием современных материалов для ремонта и отделки помещений; применения средств индивидуальной защиты и гигиены.

Современное производство и профессиональное образование

Знать/понимать

сферы современного производства; разделение труда на производстве; понятие о специальности и квалификации работника; факторы, влияющие на уровень оплаты труда; пути получения профессионального образования; необходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии.

Уметь

находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования и о путях получения профессионального образования и трудоустройства; сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
построения планов профессиональной карьеры, выбора пути продолжения образования или трудоустройства.
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18. Максимова М.В., Кузьмина М.А. Девичьи хлопоты. – М.: ЭКСМО, 2000. – 80с.
19. Максимова М.В., Кузьмина М.А. Вышивка: первые шаги. – М.: ЭКСМО, 2000. – 96с.
20. Молоховец Е. Консервирование и заготовка фруктов. – Москва: Эксмо, 2008
21. Симоненко В.Д. Основы потребительской культуры. Учебник для старших классов общеобразовательных учреждений. – М.: Вита-Пресс, 2007. – 176с.
22. Скиба Т.В. Блюда из фарша. – Ростов –на- Дону: Владис, 2010
23. Стильные штучки для вашего дома. – М.: АСТ-Пресс Книга, 2006. – 120с.
24. Фомина Ю.А. Интерьер к торжеству. Украшаем дом к приему гостей и делаем подарки. – М.: ЭКСМО, 2006. – 64с.
25. Цимуталлина Е.Е. 100 поделок из ненужных вещей. – Ярославль: Академия развития, 2002. – 192с.
26. Чибрикова О.В. Прикольные подарки к любому празднику. – М.: ЭКСМО, 2006. – 64с.
27. Я познаю мир: Русский народ: традиции и обычаи. Энциклопедия /С.В. Истомин – М.: ООО «Изд-во АСТ», 2007- 383с.
График контрольных работ:
8 класс

	№
	Дата 
	Название 

	1.
	13.10.17
	Контрольная работа за I четверть: «Домашняя экономика».

	2.
	15.12.17
	Контрольная работа за II четверть: «Вязание на спицах. Электричество в доме».

	3.
	16.03.18
	Контрольная работа за III четверть: «Кулинария».

	4.
	11.05.18
	Контрольная работа за год: «Итоговая контрольная работа»


Приложение к рабочей программе

Приказ от 31.08.2017г. №145
Календарно – тематическое планирование по технологии 8 класс (вариант для девочек)
Составитель: Н.С. Рябова

	№ п/п
	Дата 
	Тема урока
	Стандарты 
	Кодификатор (ЕГЭ, ОГЭ)
	Основные понятия
	Домашнее задание

	
	По плану
	Кор.
	
	
	
	
	

	             1 четверть

	Вводное занятие. (1 час)

Цель: познакомить обучающихся с водным инструктажем и первичным инструктажем на рабочем месте; ознакомить обучающихся с кратким содержанием курса технологи.

	1. 


	01.09.17
	
	Инструктаж по ТБ при работе в кабинете технологии. Введение. 
	Знать: правила ТБ.

Уметь: использовать их на практике.
	
	Инструктаж.
	Выучить правила ТБ.

	Домашняя экономика. (7 часов)

 Цель: Познакомить учащихся с содержанием раздела «Экономика семьи и домашнего хозяйства». Научить планированию семейного бюджета. Сформировать у учащихся понятие о месте домашней экономики в обществе. Воспитывать уважение к членам семьи, ответственность.

	2.
	08.09.17
	
	Я и наша семья. Инструктаж по ТБ.

Урок здоровья: «Здоров будешь – всё добудешь».
	Знать функции семьи; составные части экономической функции семьи; задачи домашней экономики.
	
	Домашняя экономика, функции семьи, потребность, ресурсы.
	Учебник, Учебник, 𝝃 1, ответить на вопросы.



	3.
	15.09.17
	
	Семья и бизнес.

Потребности семьи.
	Знать понятие о месте домашней экономики в обществе; что понимается под бизнесом семьи. Уметь определять прибыль и ресурсы семьи.
	
	Уровень благосостояние семьи, предпринимательская деятельность, бизнес, прибыль, лицензия, патент.
	Учебник, 𝝃 2, составить конспект.



	4.
	26.09.17
	
	Бюджет семьи. 

Тест по теме «Домашняя экономика»
	Знать, что такое семейный бюджет, виды и структуру бюджета семьи. 

Уметь составлять расходы и доходы семейного бюджета.
	
	Бюджет семьи, доход, расход, обязательные платежи, подоходный налог, кредит, ссуда, коммунальные услуги. 
	Учебник, 𝝃 3, прочитать.

Ответить на вопросы.



	5.
	29.10.17
	
	Накопления. Сбережения. Расходная часть бюджета.


	Знать какие требования предъявляют к акции; какие способы накопления существуют; виды расходов. Уметь составлять бухгалтерскую книгу учёта своего бюджета.
	
	Накопление, акция, потребительский кредит, дивиденд, виды расходов.
	Учебник, 𝝃 4, законспектировать.



	6.
	06.10.17
	
	Маркетинг в домашней экономике. Реклама товара.


	Знать основные цели маркетинга; задачи и виды рекламы; требования, предъявляемые к рекламе. 

Уметь анализировать рекламу.
	
	Маркетинг, реклама, потребитель, престиж, средства рекламы, штриховой код.
	Учебник, 𝝃 5, прочитать. Подготовить сообщение.

	7.
	13.10.17
	
	Контрольная работа за I четверть по теме: «Домашняя экономика»
	Знать принципы организации труда в семье, способы организации домашнего хозяйства,
Уметь совместно с родителями определять обязанности каждого члена семьи в домашнем хозяйстве, составлять график своей недельной загрузки.
	
	Комфортность семьи, система коммуникаций, координация, микроклимат семьи, семейная «комплексная бригада».
	Повторить конспект в тетради.



	8.
	20.10.17
	
	Анализ контрольной работы по теме: «Домашняя экономика». Трудовое отношение в семье.


	Знать домашнюю экономику.

Уметь составлять расходы и доходы своей семьи.
	
	См. предыдущие.
	Учебник, 𝝃 6, составить план – конспект.

	Рукоделие. Вязание на спицах. (4 часа)

Цель: продолжить формирование знаний по инструментам и материалам, необходимым для вязания крючком, а также по технике выполнения.

	9.
	27.10.17
	
	Подготовка к вязанию на спицах. Инструктаж по ТБ.


	Знать технологию подготовки к вязанию на спицах.

Уметь читать схемы.
	
	Инструменты, материалы для вязания, схема.
	Учебник, 𝝃 7, составить план – конспект.

	            2 четверть

	10.

11.

12.
	10.11.17
17.11.17
24.11.17
	
	Вязание спицами.

Вязание спицами.

Урок здоровья: «Берегите зрение!».
	Знать условные обозначения и петли.

Уметь вязать спицами шарф.
	
	Условные обозначения.
	Повторить условные обозначения.

Подготовить сообщения.

Ответить на вопросы.

	Электричество в доме. (4 часа)

Цель: ознакомить обучающихся с использованием электрического тока в быту, с правилами безопасности при работе с электроприборами.

	13.

14.
	01.12.17
08.12.17
	
	Электрический ток и его использование. Инструктаж по ТБ.
	Знать основные сведения об электрическом токе, как он используется в быту.

Уметь объяснить принцип действия электрического тока.
	
	Ток, электричество, заземление.
	Учебник, 𝝃 12, стр. 58 законспектировать. Ответить на вопросы

	15.


	15.12.17
	
	Контрольная работа за II четверть по теме: «Вязание на спицах. Электричество в доме»

	Знать правила безопасности при работе с электроприборами.

Уметь пользоваться основными электроприборами в быту.
	
	Электроприборы.
	Повторить конспект в тетради.



	16.
	22.12.17
	
	Анализ контрольной работы за II четверть. Электроприборы.
	Знать технику вязания на спицах.

Уметь читать схемы.
	
	См. предыдущие.
	Учебник, 𝝃 13, стр. 60, выписать основные понятия.

	Кулинария. (9 часов)

Цель: Научить выпекать и оформлять изделия из песочного теста. Дать понятие о роли десерта в праздничном обеде на современном столе. Формировать элементарные понятия о значении холодных напитков, о правилах поведения на банкете.

	17.


	29.12.17
	
	Физиология питания.

ТБ при кулинарных работах.


	Знать классификацию пищевых отравлений, профилактику пищевых отравлений. 

Уметь оказывать ПМП при отравлениях.
	
	Пищевые отравления, кишечные инфекции, дизентерия, ботулизм.
	Подготовить сообщение о готовом питании.

	            3 четверть

	18.

19.
	12.01.18
19.01.18
	
	Торты и пирожные из песочного теста с начинкой и кремом. 
	Знать взаимосвязь продуктов входящих в состав теста и определяющих вкус, вид и качество готовых изделий из него. 

Уметь выпекать и оформлять изделия из песочного теста.
	
	Разрыхлители, клейковина.


	Составить меню завтрака.

Подготовить реферат по теме: «Приготовление десерта».

	20.
	26.01.18
	
	Приготовление пудингов.

Урок здоровья: «Самое главное богатство – это здоровье».
	Знать роль десерта в праздничном обеде на современном столе, питательную ценность творога, дозировку продуктов для приготовления пудинга. 

Уметь приготовить пудинг.
	
	Десерт, пудинг, творог.


	Подготовить реферат по теме: «Приготовление пудинга».

	21.
	02.02.18
	
	Приготовление суфле, шарлоток, воздушных пирогов.

Тест по теме «Кулинария»
	Знать значение слова «суфле». Из каких частей состоит шарлотка и в какой посуде её готовить. 

Уметь приготовить суфле и шарлотку.
	
	Суфле, шарлотка.


	Подготовить реферат по теме: «Приготовление воздушных пирогов».

	22.
	09.02.18
	
	Холодные напитки.

Урок здоровья: «Полезный напиток квас».
	Знать питательную ценность фруктов и молока, дозировку продуктов. Значение холодных напитков для питания. 

Уметь приготовить холодные напитки.
	
	Коктейль, каротин, квас, морс.


	Подготовить реферат о значении холодных напитков для питания.

	23.
	16.02.18
	
	Банкет- коктейль

Урок здоровья: «Вино с разумом в ладу не живёт».
	Знать сервировку стола банкета- коктейля, банкета- чая; вспомнить правила приготовления бутербродов, песочного печенья, холодных напитков, коктейлей; правила поведения на банкете. 

Уметь всё перечисленное делать.
	
	Банкет, банкет- фуршет, банкет- коктейль, банкет- чай.
	Повторить конспект, ответить на вопросы.

	24.
	02.03.18
	
	Заготовка продуктов: консервы из фруктов и ягод.


	Знать обработку посуды перед консервированием; пряности, консервирование фруктов и овощей. 

Уметь консервировать фрукты и овощи.
	
	Маринады.
	𝝃 15, прочитать, составить конспект.

	25.
	16.03.18
	
	Контрольная работа за III четверть по теме: «Кулинария»
	Знать см.предыдущее.
	
	См. предыдущие.
	Повторить конспект в тетради.

	Ручная художественная вышивка. (9 часов)

Цель: расширить знания о материалах, инструментах и приспособлениях для вышивки; научиться выполнять вышивку разными швами.

	26.


	23.03.18

	
	Анализ контрольной работы за III четверть по теме: «Кулинария»
Подготовка к вышивке. ТБ при работе с ручными инструментами.
	Знать какие материалы, инструменты и приспособления необходимы для вышивки; правила безопасности.

Уметь пользоваться ручными инструментами для вышивки.
	
	Ткань, нитки, иглы, пяльцы, калька, виды швов.
	Подготовить реферат по теме: «Вышивка». 



	            4 четверть

	27.
	06.04.18
	
	ТБ при работе с ручными инструментами.
	Знать какие материалы, инструменты и приспособления необходимы для вышивки; правила безопасности.

Уметь пользоваться ручными инструментами для вышивки.
	
	Ткань, нитки, иглы, пяльцы, калька, виды швов.
	𝝃 16, прочитать, ответить на вопросы.

	28.

29.


	13.04.18
20.04.18
	
	Виды швов.

Урок здоровья: «Правильная осанка – залог здоровья».
	Знать виды швов и как они выполняются.

Уметь выполнять различные виды швов.
	
	Стебельчатый шов, атласная гладь, шов узелки, штриховая гладь, тамбурный шов, шов штопка, двусторонняя гладь, накладная сетка, шов рококо, гладь художественная.
	𝝃 15, прочитать, выучить определения.

Ответить на вопросы.

	30.

31.
	27.04.18
04.05.18
	
	Выполнение художественной вышивки.
	Знать процесс изготовления панно в технике ручной вышивки 

Уметь вышивать панно.
	
	
	𝝃 15, прочитать, законспектировать.

Подготовить сообщение.

	32.
	11.05.18
	
	Контрольная работа за год по теме: «Итоговая контрольная работа за уч. год».
	За весь уч. год.
	
	За весь учебный год.
	Повторить основные понятия и определения.

	33.

34.
	18.05.18
25.05.18
	
	Работа над ошибками. Промежуточная аттестация.
Творческий проект: «Изготовление панно в технике ручной вышивки»
	Знать этапы творческого проекта.

Уметь изготовить творческий проект.
	
	
	Повторить основные понятия и определения.
Не задано.

	         ИТОГО: 34 часа


